 

Nieuwsbrief

Herfst

Het heeft even geduurd, maar uiteindelijk was hij er dan toch! De herfst. En zoals wij in de vorige nieuwsbrief al aan kondigden, was het een echte Eté Indien. Alles om ons heen kleurde prachtig geel en rood. Wat een genot is het dan om door de wijngaarden te rijden. Ook de temperatuur bleef ongelooflijk hoog; de laatste week oktober bezochten we St Emilion nog in korte broek en T-shirt.
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Over St Emilion gesproken! Daar begon weer een nieuwe periode in ons Frankrijk avontuur: de oogst. Ieder jaar komt, vlak voordat de oogst begint, de Jurade bijeen in de monolithische kerk. Dit Gilde komt in een dienst de zege vragen voor de oogst. Daarvoor gebruiken ze, als gezegd, de monolithische kerk. Deze kerk is uit ”een steen” gebouwd. Het begrip komt uit Griekenland. De kerk is ter ere van Sint Emilion uit de rots gehouwen, vandaar monos lithos; een steen. Aangezien dit het belangrijkste bouwwerk van de stad is, komt de Jurade hier bijeen. Prachtige plaatjes levert dat op, en dus togen wij ook op de tweede zondag van september naar St Emilion. Normaal is het het derde weekend van september, maar door de extreem mooie zomer dit jaar dus een week eerder.
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Mede door de mooie zomer belooft dit een fantastisch mooi wijnjaar te worden. De kenners hebben het al over een jaar dat 2005 in donkere schaduw zal zetten. Lang droog en heet weer, en op het aller aller laatst nog twee dagen regen. “Het regent wijn”, zeg je dan. De druiven hebben dan nog net even de tijd om zich vol te zuigen, waardoor de opbrengst met procenten wordt vergroot. En aangezien de druiven alle tijd hebben gehad om rustig te rijpen, zitten ze barstens vol suikers, die voor een puur natuurlijke vergisting zullen zorgen. Een jaar dat zich met gemak kan meten met 2000, het magische millennium jaar. Kortom; komt allen volgend jaar de wijn “en primeur”kopen, want hier kan je je geen buil aan vallen.
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Om goed de oogst tot ons door te laten dringen, gingen wij ook op een mooie zaterdagochtend naar Blaye. De Nederlandse Club van de Aquitaine had daar een oogst spektakel georganiseerd, compleet met “dejeuner de vendangeurs”, de oogsterslunch. Dit evenement vond plaats in de Citadel, waar een miniwijngaard is. Allemaal schort voor, en met een soort snoeischaartje de wijnstokken te lijf. Trossen knippen en in een emmer doen, emmer legen in een soort trog op de rug van Rinse, die hem dan weer leegde in een aanhanger achter de tractor. 
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Het ziet er even uit of het ontbijt verkeerd gevallen is na een zware nacht, maar gelukkig valt het mee. 

De boer zelf laat even zien hoe vol zo’n emmer eigenlijk moet zijn, maar hoe snel wij ook probeerden te zijn, die van ons werd steeds weer geleegd als we halverwege waren. 
Toen we zo’n beetje klaar waren met plukken, werd de tafel gedekt in de wijngaard, en kon het eten geserveerd worden. Wat is het leven dan opeens RIJK, zoals een goede klant van De Bamboeseur in Amsterdam altijd zei.

Naast de oogst hadden we nog een primeur op het Château. De eerste kookworkshop werd gegeven. De groep “Bolderman” vereerde ons met een bezoek. 
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Naast een “dejeuner sur l’herbe” en kennismakingsexcursies rond wijn, was het vrijdagochtend schorten voor en de keuken in. In een zeer ontspannen sfeer werd er voor die avond een viergangen menu bereid. Dit menu bestond uit ‘een salade van gerookte eendenborst’, ‘een aardappel-prei soep met truffel’, ‘een Daube de Boeuf en croûte’ en ‘chocolademousse’ na. Bovendien waren er voor bij de koffie nog heerlijke ‘sinaasappelbasilicum bonbons’ gemaakt. Volgens ons was het een groot succes en we denken dat de groep er net zo over denkt. In februari en maart willen we ook kookweken gaan organiseren op het Château. Wilt U informatie, stuur ons dan een 

e-mail, dan houden we U op de hoogte.

[image: image16.jpg]


[image: image17.jpg]


[image: image5.jpg]



September is ook de maand dat hier in Frankrijk het jachtseizoen opent. Vanaf zondag ochtend, 21 september, is het hier net alsof de verkoop vanvuurwerk begonnen is. Tot zeer dicht bij het Château wordt er geschoten. De jacht is voornamelijk gericht op de everzwijnen. 

In de vorige nieuwsbrief maakten we al melding van de ravage die deze beesten aanrichten, maar nu het kouder wordt en wij‘s avonds niet meer buiten zitten, komen ze zelfs de voortuin omploegen[image: image18.jpg]
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Maar naast het terug brengen van de everzwijnenstand dient de jacht nog een ander doel, getuige een groot bord voor bij ons aan de weg. “Jacht + Agricultuur = BLOEMEN”! Begrijp ons goed, we zijn blij met de bloemen, maar wat het verband is ontgaat ons ook een klein beetje. Waarschijnlijk is het een poging van de fransen om de jacht goed te praten. Naar buitenlanders wel te verstaan, want fransen hebben niets tegen de jacht. Het is hier een onderdeel van het leven. De Franse cultuur staat dichter bij de natuur en eventueel het harde daarvan. Je ziet dat ook op de markt, waar gevogelte en konijnen met kop en staart op de kramen liggen. Vis koop je hier met ingewanden erin en schubben erop. Koken is hier werken, niet een kant-en-klaar stukje vlees in een pan gooien. Voor de echte doe het zelvers is er ook een aanbod van levend gevogelte, zoals kwartels en kippen. Onze vegetarische au-pair maakt hier soms moeilijke momenten door!

Na de oogst kwam de herfst pas echt goed op gang. Kijk hier naar een foto impressie. 
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Winter
Als laatste willen we, zoals gebruikelijk, even vooruit blikken. De winter staat voor de deur: de tijd voor inkopen voor de feestdagen. Dat geldt zowel voor de verschillende pakjesavonden, als ook voor de wijnen die weer gedronken zullen worden, bij de verschillende feestmaaltijden. Hiervoor bieden wij voor de komende maanden een arrangement aan, waarbij een aantal bezoeken aan wijn producenten zijn geregeld, en er ook tijd overblijft voor een bezoek aan de kerstmarkt in Bordeaux. 
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Verder zullen wij op het Château twee keer een heerlijke maaltijd voor U bereiden: dineren in een kasteel bij de openhaard! Kijk voor dit arrangement snel op onze website. Verder zijn er al aardig wat reserveringen gemaakt op en rond de kerstdagen, maar wij willen U er op wijzen dat wij ook dan gewoon open zijn en U dus ook dan voor een korte culinaire vakantie bij ons terecht kunt. Ook hiervoor kunt U uw mail sturen naar 

contact@chateau-julie.com. 

Wij hopen dat het U ook allemaal goed gaat en dat we iedereen nog eens zullen ontmoeten. 
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Dat was het even voor wat betreft deze tweede nieuwsbrief. Wij hopen jullie per seizoen op de hoogte te houden over wat ons verbaasd, treft en blij maakt hier in la douce france. Reageren kan altijd naar contact@chateau-julie.com . A la prochaine

Met heerlijke wijn- en spijsgroeten,

Renée et Rinse Sevenster-Wildschut et les Enfants

Wil je niet meer deze nieuwsbrief ontvangen, stuur dan a.u.b. een mailtje naar contact@chateau-julie.com
Dan halen wij u uit dit bestand.
