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Nieuwsbrief

Het Begin

Het is al weer september en onze eerste zomer zit er al op. Het was in ieder geval een hete zomer, zowel letterlijk als figuurlijk. Rinse viel natuurlijk met zijn neus in de boter in juni, toen na twee weken inwerken de Vinexpo van start ging. Lange dagen draaien omdat iedereen vroeg zijn bed uit moest om op tijd op de beurs te zijn. ’s Avonds werd er vaak nog lang getafeld en nagezeten. Maar het was wel erg gezellig met de Baarsma groep en het was een goede vuurdoop. 
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De Vinexpo was nog niet afgelopen of het trouwseizoen begon. En trouwen dat gaat 

hier anders dan in Nederland! Het bruidspaar komt vrijdag aan en begint de koelkasten te vullen. De gemiddelde cateraar hier in Frankrijk brandt zijn handen niet aan het verzorgen van de wijn. Iedereen heeft hier een ander idee over wijn. Het begint al tussen de twee kampen Bordeaux en Bourgogne. Het laat zich raden welk kamp hier in de omgeving wint. Maar dan krijg je nog de Merlot drinkers tegen de Cabernet-Sauvignon fanaten; de rechter oever tegen de linker.

Ruw genomen kan je stellen dat er op de linker oever van de Gironde (Médoc gebied) wijnen worden geproduceerd die voornamelijk uit Cabernet-Sauvignon druiven bestaan en op de rechter oever (St-Emilion en Pomerol) voornamelijk uit Merlot. Als een cateraar dus met een wijnkaart aankomt staat de wijn die men wil er vaak niet op. Het eind resultaat is dat men het dus zelf maar moet regelen.
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Maar ook het decoreren van de tafels en de zaal zijn zaken die je hier zelf doet. Wil je bloemen op tafel, dan ga je ze maar kopen. Het levert vaak een gezellige dag op met de familie en goede vrienden.

Trouwen doen ze verder allemaal in de zomer en op zaterdag. Iedereen komt en in Frankrijk betekend dat al snel dat mensen ook van grote afstand komen. Als je familie uit Normandië of uit de Midi komt, komen ze wel uit hetzelfde land, maar moeten ze nog steeds een flink stuk rijden. Het wordt dus al snel een weekend!

Op zondag wordt er samen ontbeten en geluncht, om vervolgens met de hele groep de zaal op te ruimen en schoon te maken. Kortom het huwelijk is hier een familie gebeuren.

Zwarte zaterdagen
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En toen ook dat seizoen er weer opzat begon de grote trek. Met honderdduizenden tegelijk kwamen jullie weer deze kant op. Vaak om door te rijden naar Spanje of zuiderlijke oorden of om hier de kust op te zoeken. Het resultaat was er niet minder om. Met Nicolaas op het viaduct kijken naar de stroom auto’s die rijkte tot aan de horizon en misschien zelfs nog verder. 875 kilometer file in Frankrijk op 1 augustus. Op 3 augustus nul. Een Amerikaan vroeg mij verbaasd waarom iedereen zo graag deel wilde uitmaken van die file op 1 augustus. “Dat is traditie”, kon ik hem toen uitleggen.

Gelukkig vonden velen van jullie ook de afslag Virsac, om vervolgens onze oprit op te komen voor een kort verblijf op Château Julie. Dat leverde vaak gezellige avonden op aan onze table d’hôtes, die door het aanhoudende mooie weer, vaak buiten plaatsvonden. Zoals vroeger pelgrims elkaar hier ontmoeten, zo waren er nu ook korte, maar vaak zeer verrassende kennismakingen.

Zoals de files op 1 augustus naar het zuiden toe stonden, stonden ze op 29 augustus richting het noorden. We herkenden niet alle auto’s vanaf ons viaduct, maar zeker de gezichtsuitdrukkingen van de mensen in de auto. Wat prijzen we ons dan gelukkig dat wij niet in die rij auto’s hoeven te gaan staan om in een Château te kunnen slapen.

Dieren bij het Château
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Behalve de salamanders die in de zomer dagelijks heen en weer schieten op de Chateau muur. Zijn er ook reeën en wilde zwijnen. Max Maufrais (de eigenaar van de tabac in Peujard) wordt ook vaak waargenomen op het landgoed. Hij heeft een aantal mooie foto’s gemaakt van de reeën die elke avond komen drinken bij het meertje. Met de wilde zwijnen zijn we iets minder gelukkig. Deze voedselvoorziening voor barbaarse Galliërs weet met de neus een behoorlijke ravage aan te richten in de tuin. Ook aan de wijnranken brengen zij grote schade toe. “Kijk wilde zwijnen”, horen we soms enthousiast, waarop wij snel de velle zaklamp pakken om de beesten met lichtsignalen de weg te wijzen naar de velden van de buren. Verder horen we vaak het geroffel van een bonte specht en worden we vaak ’s ochtends wakker met een tractatie van Belia, die meestal bestaat uit een verse muis of een ander klein wezeloos wezentje. Als dankbare baasjes accepteren wij dit genereuze geschenk van onze kat, en bergen het goed op in het ronde archief naast de voordeur. Vooral Renée vindt dit het hoogtepunt van het buitenleven, waar wij nu voor gekozen hebben.

Indianen

[image: image6.jpg]


Nu de temperatuur langzaam aan daalt, en wij ons bezorgd beginnen af te vragen waar wij onze jassen hebben gelaten. Sterker nog, zijn ze wel meegekomen uit Amsterdam. Aangezien we ze nog niet nodig hebben gehad sinds onze aankomst hier, hangen ze nog niet voor het grijpen. De kans is echter groot, dat we ze de eerste periode nog niet allemaal nodig zullen hebben. We krijgen nu nog de Indian Summer, L’été indien, als de wijngaarden rood en geel gekleurd zijn, met een betoverende zon erboven. Gouden velden lijken het dan. 
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Toen wij hier vorig jaar hier in oktober waren hebben we dit prachtige schouwspel al eens gezien, en we verheugen ons er al weer erg op. Temeer omdat je dit alles kan bekijken in korte broek en T-shirt, want de temperatuur blijft hoog. Weer zo’n lekkere lunch aan de Gironde in Pauillac! Als je dit met eigen ogen wilt aanschouwen, kom dan in oktober deze kant op. Anders zullen wij in de volgende nieuwsbrief foto’s verzorgen.

Wijnen
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Met de herfst breekt ook de tijd van de oogst aan. We verwachten dat de laatste week september of de eerste week oktober de oogst zal gaan beginnen. Na deze hete droge zomer lijkt het een goed wijnjaar te gaan worden. Natuurlijk blijft wijn een natuurprodukt waar je nog alle kanten mee op kan, maar de druiven zijn in ieder geval al mierzoet. Of ze nou op ons zaten te wachten of dat het toeval is? We weten het niet, maar 2009 kon, na 3 magerder jaren, weleens een zeer goed jaar worden.

Jullie laten het in Nederland ook niet afweten qua wijndrinken trouwens, getuige de bottelvrachtwagen, die hier al dagen overuren draait. 
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Aangezien de technologie sneller vernieuwt en verbeterd, dan de looptijd voor afschrijvingen op machines, wordt 

op Château Julie een bottellijn gehuurd. 
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Dit geldt ook voor de oogst machines. De tijd dat hier met de hand geplukt wordt is voorbij. De studenten hebben geen vakantie en de rest van de bevolking ziet er de charme niet meer van in. Bovendien zijn de pluk machines zo geavanceerd geworden dat het ook goed gaat met machines. Het levert allen geen mooie plaatjes meer op met een plukkende boer, met zijn rieten mand op zijn boggel, die hij aan jarenlange gebukte arbeid heeft overgehouden. 
Château Julie, the movie
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En toen streek de filmcrew van Simone Gablan neer op het domein. Drie dagen lang stond alles in het teken van The Movie. De plaatselijke bevolking kreeg bijrollen toebedeeld en Simone schoot plaatjes waar het maar kon. 

Je zou bijna verlangen naar het zien van “Château Julie, The Movie, The making off”. Het resultaat mag er zijn. In een korte film, die via de website te bekijken is, heeft Simone eenvoudig, maar zeer raak, het kasteelleven geregistreerd. Wij nodigen jullie allemaal uit, via de website de film te gaan bewonderen. 
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Dat was het even voor wat betreft deze eerste nieuwsbrief. Wij hopen jullie per seizoen op de hoogte te houden over wat ons verbaasd, treft en blij maakt hier in la douce france. Reageren kan altijd naar contact@chateau-julie.com . A la prochaine

Renée et Rinse Sevenster-Wildschut et les Enfants

Wil je niet meer deze nieuwsbrief ontvangen, stuur dan a.u.b. een mailtje naar contact@chateau-julie.com
Dan halen wij u uit dit bestand.

